
Wallstadt‘s
Nordischer Winter

SÜSSER NORDEN

Hausgemachtes Sanddorn-
Sorbet | schmelzende 

Zimtcreme | Semlor 
(Schwedischer Ofenberliner gefüllt 
mit Mandeln, Marzipan und Sahne)

A1,A8,A12,A13,A19,A24,5,8

DESSERT
TIPP

16,40 €

16,20 €

16,20 €

17,80 €

29,80 €

17,80 €

26,80 €

28,80 €

14,20 €

LINDSTRÖM BURGER
Rindfl eischpatt y | Rote Betewürfel | Kartoff eln | Kapern | 
Geschmorte Zwiebeln | Gewürzgurken | Sauerrahm – Senfdip | 
Endiviensalat | Hefebrötchen
A1,A8,A12,A21,A22,A24,5,8

KOHLPÄCKCHEN 
Füllung aus Karott en, Staudensellerie, Kohlrabi, Steckrübe und 
Kartoff eln | Rote Bete Sauce |  Dillcreme
A1,A11,A13,A21,A24,5

NORDIC BOWL
Dinkelvollkorn | halbe gekochte Eier | gepickelte Radieschen | 
Blaubeeren | Selleriesalat | Kartoff elwürfeln | Skyr-Dip
A5,A8,A12,A21,A22,A24,5,8

WINTERSALAT 
Feldsalat |  Endiviensalat | Rote Bete | Eismeergarnelen | Knäckebrot-
Crunch | Cremiges Meerretti  ch-Schmand-Dressing
A1,A2,A3,A4,A5,A7,A8,A12,A21,A22,A23,A24,5,8

NORDISCHE ½ ENTE
Zimt-Rotkohl | Preiselbeer-Sauce | Kartoff elklöße
A1,A12,A21,A24,5,8

KÖTTBULLAR „WALLSTADT’S STYLE“
Mit Ziegenkäse gefüllte Fleischbällchen | Kartoff elstampf | 
Rahmsauce | Preiselbeeren | geschmorte Dill-Gurken
A1,A8,A12,A21,A22,A24,5,8

POLARDORSCH AUS DEM OFENROHR
Filet vom Polardorsch | Erdäpfel | Rote Zwiebeln | Fenchel | 
Weißwein | Tomatenmark | frische Kräuter | in der Eisenpfanne im 
Ofen geschmorrt
A1,A8,A12,A21,A24,5,8

GEGRILLTES LACHSFILET
Norwegischer Kohl | Meerretti  ch | Zitronen-Dill-Butt er | 
Hasselback-Kartoff el
A1,A8,A12,A21,A24,5,8

SCHWEDISCHER „KALOPS“
Rindfl eischeintopf mit Kartoff eln, Roter Bete, Möhren, Zwiebeln, 
Lauch, Sauerrahm
A12,A21,A24,5,8
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9,50€



1001 Nacht – eine Nacht 
voller Wunder

Erlebe ein 3-, 4- oder 5-Gang 
Menü mit  Hauptgerichten zur 

Wahl

am 31.12.2023
von 18 Uhr - 2 Uhr

Lasst uns gemeinsam ins neue 
Jahr 2024  starten!

SILVESTER
DINNER

Erlebe ein 3-, 4- oder 5-Gang 
Menü mit  Hauptgerichten zur 

Lasst uns gemeinsam ins neue 

Erlebe ein 3-, 4- oder 5-Gang 
Menü mit  Hauptgerichten zur 

Lasst uns gemeinsam ins neue 
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BIS 30.11. RESERVIEREN 

UND 10%  SPAREN

KOHLPÄCKCHEN 
mit Rote Bete Sauce & Dillcreme

WINTERSALAT IM GLAS

BUNTES GETREIDE  
mit eingelegtem Kürbis & 
Kurkuma-Dip

GEBACKENER BERGKÄSE  
an Birnen-Zwiebel-Chutney

TRANCHE VON DER 
RINDERHÜFTE 
an grünen Bohnen

GEGRILLTES LACHSFILET 
auf Norwegischem Kohl mit 
Meerretti  ch

WALLSTADT’S KÖTTBULLAR 
auf geschmorten Dill-Gurken, 
Rahmsauce und Preiselbeeren

SCHWEDISCHER KALOPS 
Rindfl eischeintopf mit Kartoff eln, 
Roter Bete, Möhren, Zwiebeln, 
Lauch, Sauerrahm

SCHWEDISCHER SEMLOR  
Schwedischer Ofenberliner gefüllt 
mit Mandeln, Marzipan & Sahne

22,40 €
serviert mit Weißbrot
A1,A2,A3,A4,A5,A7,A8,A9,A11,A12,A13,A19,A21,A22,A23,A24,5,8
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Wallstadt‘s
Mumbelbrett
„Mumbel“ steht umgangsprachlich für „ein Maul voll“.
Genieße neun feine Köstlichkeiten aus unserer Akti onskarte.


