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Flammkuchen

WINTERAPFEL (O

Apfelscheiben, rote Zwiebeln, Walnilissen &
Thymian A1,A12,A15,A21,8

POTATOE JOE

Kartoffeln, Bauernschinken, rote Zwiebeln &
Gouda A1,A12,A21,8,15

LUCA

Sauerrahm, Parmaschinken, Rucola,
Kirschtomaten, Pecorino & Knoblauchol
A1,A12,8,15

WINTERLIEBE

Griinkohl, Speck, Parmesan & Chili

A1,A12,A21,8,15

9,90 €
10,80 €

11,20 €

10,20 €

Vorspeisen & Salate

Bunter Gartensalat ()

mit saisonalem Gem{se & gerdsteten Kernen
in Vinaigrette a» aus

5,20€

Cappuccino von Kiirbis-Orangen-Ingwer () 7,50 €
Fruchtig-nussiger Hokkaido trifft auf
Orangen-Ingwer-Boost mit aufgesetzter

Milchschaumhaube
A1,A2,A3,A8,A12,A21,A24,5,8

Salat,Wintertraum” 12,80 €

Feldsalat in Granatapfel-Dressing mit
karamellisierten Apfelscheiben, Speck,
gerdsteten Mandelsplittern & Weibrot

A1,A8,A12,A13,A22,A24,5,8

~Ziegen Peter” (9
Kartoffel-Kiirbis-Rosti mit Ziegenkase
Uberbacken, an buntem Salatbukett & Kurkuma-

Ingwer-Schmand
A8,A12,A21,A22,A24,5,8

~Winter Wonderland” %

Feldsalat, Radicchio, Chicorée und Endiviensalat
in Honig-Balsamico-Dressing mit gebratenen
Krauterseitlingen, Vollkornreis, Ziegenkase,

Haselnussen & Blutorange
A12,A14,A22,A24,5,8

13,80 €

14,20 €
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Hauptgerichte

4 Pastinaken-Kartoffel-Curry v

Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Kichererbsen,
Staudensellerie, rote Curry-Paste, Korianderpesto
< und GrUnkohI—Chips AT1,A21,A22,A24,5

Rotkohlstrudel (9

Feta, Pinienkernen, Knoblauch, Zwiebeln, Chili &
Joghurt-Kurkuma-Dip a,as a12,21,24,58
Ofenkartoffel ,,Fjord”

Ofenkartoffel mit Wurzelgemiise und
Raucherlachs geftllt, an buntem Salatbukett &
Meerrettich-Sour Cream  ag a12,2,58

Griinkohl-Gries-Knédel %

Winterlicher Gemiiseeintopf mit Pastinaken,
Karotten, Sellerie, Kohlrabi und Lauch. Serviert
mit Walnusscrunch und geriebenem Bergkase.
A1,A8,A12,A15,A21,8

»~Santa’s Bowl” ¥

Rote Bete, Karotten, Schalotten, Rosenkohl,
Buchweizen, Griinkohl, Feldsalat, Kirschtomaten
& Walnuss-Salbei-Pesto A11,A15,A21,A23,A24,5

Frankischer Sauerbraten

in leckerer Lebkuchensauce mit Quittenrotkohl
und Kartoffelkndodel ai,ai2,a21,a24,58

Perlhuhnbriistchen mit Schafskase gefiillt

auf Ajvar-Graupen mit getrockneten Aprikosen
und Brokkoli ai,as asaiza21,42,5,8

Wallstadt’s Hirschcurry

Geschmortes Curry vom Hirsch, serviert mit
Orangen-Couscous, Baba Ganoush, Granatapfel
und gerdsteten Cashewkernen

A1,A12,A16,A19,A21,A24,5,8

Lauwarme Gin-Lachswiirfel

in Gewlrzbutter confiert auf Krauterseitling-
Risotto mit glacierten Riibchen

A9,A12,A13,A21,A24,5,8

Gebratenes Zanderfilet

auf Petersilienwurzel-Stampf mit Rotweinbutter
und Rosenkohl a1,a9a12,A21,424,5815
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15,20 €

16,20 €

16,80 €

16,80 €

16,40€

20,90 €

25,90 €

22,90 €

24,90 €

25,40 €
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Burger

Wallstadt’s Signature Burger
Hausgemachter Rindfleischpatty, Bacon, Eisberg,
Burger-Senf, Tomaten, Gewiirzgurken & Olli’s

BBQ Sauce im Burger Bun
A1,A3,A8,A11,A12,A22,A23,A24,5,8,15

14,20 €

Cheesiest Cheese Burger 15,80 €

Hausgemachter Rindfleischpatty, Bacon, Eisberg,
Burger-Senf, Tomaten, Gewirzgurken, Cheddar
& Olli's BBQ Sauce im Cheese Bun

A1,A3,A12,A22,A23,A24,5,8,15

Normandie Burger (9 13,90 €

mit paniertem, gebackenem Camembert-
Patty, Endiviensalat, Apfel-Calvados-Chutney,
Feigendip und gerdsteten Haselnlssen im

Brioche Brotchen
A1,A8,A12,A14,A21,A24,5,8

Backhendl Burger 14,80 €

marinierte, gebackene Hahnchenbrust,
Vogerlsalat, gebratenen Knodelscheiben &

Kirbis-Curry-Creme im Rusty Bun
A1,A8,A12,A21,A24,5,8

14,20 €

Mr. Green Burger %y

mit hausgemachtem Quinoa-Griinkohl-
Bratling, Radicchio, Edamame-Gewtirz-Creme,

Kirbiskernen & Tahini-Lemon-Dip im Rustic Bun
A11,A21,A22,A23,A24,5

Desserts

Tannenhonig Halbgefrorenes (9
mit Zimtkirschen & Hafercrumble
A1,A4,A8,A12,A24,5,8

Gebackene Apfelkiichle %)

mit hausgemachter Gliihwein-Eiscreme &

gerosteten Haselnlissen
A1,A8,A12,A14,A24,5,8
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Getrg nkekarte
auf der
RUCkSeite
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Beilagen & Dips

Fritten 3,50€
Wallster Fritten tberbacken

mit Bacon, Zwiebel, Sour Cream & Kase 5,80 €
SuiBkartoffel Fritten 4,80 €
Steak Fritten 3,80 €
Wedge Potatoes 3,80€
Sourcream 1,80 €
Olli's BBQ Sauce 1,80 €

Mumbel Brett

Salat Wintertraum

Kartoffel - Kiirbisrosti
mit Ziegenkase Uiberbacken
an Kurkuma-Ingwer-Schmand
Cappuccino von Kiirbis-Orangen-Ingwer
unter Milchschaumhaube

Pastinaken-Kartoffel-Curry
mit Griinkohl-Chips

Rotkohlistrudel
an Joghurt-Kurkuma-Dip
Hahnchenbrust
mit Schafskase gefiillt auf Ajvar-Graupen und
getrockneten Aprikosen
Gebratenes Zanderfilet
auf Petersilienwurzelstampf mit Rotweinbutter

Hirschcurry
mit Baba Ganoush, Granatapfel & gerdsteten
Cashewkernen
Apfelkiichle
an Glihweinschaum
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serviert mit Baguette
19,80 €
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Campari'- Orange
Aperol Sprizz 1
Ramazzotti Rosato
HUGO

Lillet s — Wild Berry
Martini bianco

Gin ... our flavour!

“Man kann in Jeans und T-Shirt an der Bar einen Gin-Tonic bestellen, bei diesem Getrdnk hat man einen

inneren Smoking an” ~ Cihan Anadologlu

Monkey 47
Wacholderaroma, Zitrusnote, leichtes Pfefferaroma
& subtile Fruchtnoten

Safron Gin
8 Botanicals veredelt mit Safranfdden

Tanqueray London Dry Gin

mit subtiler Grapefruit Wiirze

Bombay Sapphire Gin

10 exotische Gewdirze machen ihn zu einem Bestseller

Hendrick's ,Est. 1886"

charakteristische Gurken- & Rosenblatt-Essenzen

+ Fever Tree Tonic Water Indien & Mediterran

Mixed with Gin
NEU Tanqueray Blackcurrant Royale French 75

Tanqueray Blackcurrant-GIN, Lime Juice, Rohrzuckersirup, Prosecco, Zitrone

Munich Mule

Gin, Limettensaft, Gurke, Ginger beer

NEU Guilty Pleasure
Gin, Maraschino, Minze, Gurke, Tonic

Negroni
Gin, Wermut, Campari

4l
0,21
0,21
0,21
0,21
5cl

4l

4l
4l
4l

4l

Bierspezialitaten vom Brauhaus Faust

Faust Pils »

Faust Export »

Faust Schwarzviertler =
Faust Hefeweizen hell ».»

Faust Hefeweizen (alkoholfr.) ».»
Faust Pils (alkoholfrei) »
Faust Radler naturtriib =

NEU FAUST Craftbier
Johann Adalbert Hochzeitsbier (Dry Hopped Lager) 5,4% Alc.
... die perfekte Begleitung zu unseren Burgern & Kdsegerichten

NEU FAUST Craftbier
Jahrgangsbock 2020 (Vintage Strong Beer) 7-8% Alc.

031
031
031
031
051
051
0,331
0,331

0,331

0,331

... passend zu Wild- & Wildgefliigel oder zum schokoladigen Dessert

Softdrinks

Elisabethenquelle natriumarm
classic, medium oder pur

Coca Cola *», Coca Cola light s,
Spezi »3, Fanta '3, Sprite 2

Apfelsaft / Apfelsaftschorle
Orangen-, Ananas-, Maracuja-, Bananen-,

Johannisbeer-, Cranberry-, Kirschnektar
Schweppes Bitter Lemon 23

KIBA - Kirsch-Bananensaft auf Eis

Bionade

weniger Zucker — viel Geschmack! vegan, lactosefrei, glutenfrei

NEU Bionade Holunder »
NEU Bionade Naturtriibe Zitrone

0,251
051

021
041

0,21
041
0,21
041
0,21

041

0,331
0,331

Fass
Fass
Fass
Fass
Fass
Flasche
Flasche
Flasche

Flasche

Flasche

Flasche
Flasche

580 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
4,20 €

7,90 €

7,20 €
520¢€
6,50 €

7,20 €

3,20€

7,90 €
8,00 €
8,00 €

7,70 €

3,10€
3,10€
3,10€
3,20 €
4,20 €
4,20 €
3,10€
3,10€

590€

590€

2,60€
4,50 €

240€
4,20 €

240 €
3,80€
2,70 €
4,40 €
2,80 €

4,40 €

3,90 €
3,90 €
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WeiBweine *

2021er Bellissima Cuvée weil3 - Gutswein
feinfruchtig - 11,5% Alc. - bukettreich, aromtisches Erlebnis
2021er Bacchus - Gutswein
halbtrocken - 11,5% Alc. - Holunderbliite & Mandarine
2020er Gewiirztraminer Muschelkalk - Gutswein
trocken - 12% Alc. - facettenreich nach Litschi & Orange
2021er Silvaner - Gutswein
trocken - 12% Alc. - Birnen- & Nussaromen, frische Sortenart
2021er frank & frei Miiller-Thurgau - Gutswein
trocken - 12,2% Alc. - frisch, fruchtig & frech
2020er Weif3er Burgunder Kabinett - Lagenwein
trocken - 12,2% Alc. - kriftiger Korper & dezente Zitrusaromen
vegan
Rotweine
2018er Spéatburgunder - Lagenwein
trocken - 13,5% Alc. - rubinrot, Schwarzkirsch-Aromen
2020er ,Erste Versuchung” Cuvée rot - Gutswein
fruchtig - 12% Alc. - aus Dornfelder, Domina & Regent
2019er Domina Muschelkalk - Gutswein
trocken - 13,5% Alc. - granatrot, reife Waldfriichte
2019er Cabernet Mitos - Gutswein
trocken - 12% Alc.
- krdftige Farbe, feine Cassisnote
Roséweine
2021er Rotling,Red & White” - Gutswein

feinfruchtig - 11,5% Alc. - Erdbeeraromen, lachsfarben

Internationale Weinempfehlung

passend zur Wallstadt's Winterliebe

2021er Chardonnay- Viognier
trocken - Arrogant Frog - Vin de Pays d‘Oc IGP, Languedoc
13,5% Alc. - weiche Aromen von tropischen Friichten & Vanille
2020er Vinas del Vero Rosado Merlot
trocken - Tempranillo - 13,5% Alc.
- frisches franko-iberisches Cuvée mit duftiger Beerenfrucht
und Nuoncen von Gewdirzkréutern
2018er El Nino de Bodegas Campillo
trocken - 100% Tempranillo - 14% Alc.
- Sechs Monate im Fass gereift, jugendliche klare Frucht/ Rioja
Regionales
Weinschorle aus Wei3- oder Rotwein
Apfelwein

pur - sauer - sif3 ** - Cola™®

Kaffee & Tee

Eilles Tee-Pyramiden - versch. Sorten

Tasse Kaffee

Espresso s

Espresso Macciato o+

Espresso doppio *

Cappuccino #+2

Latte Macchiato ++>

Milchkaffee s

HeiBe Schokolade mit Sahne ~ a2

021
0,75l

021

021
0,75l

021

021
0,75l

021
0,75l

021
0,75l
021
0,75l
021
0,75l
021
0,75l

021
0,75l

021
0,75l

021
0,75l

021
0,75l

021
0,251
051

Flavoured Latte Macchiato s
Fragen Sie nach den aktuellen Sorten
Café Lattino °

kalt aufgeschdumter Latte Macchiato
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4,90 €
16,50 €

4,90 €

4,90 €
17,20 €

4,90 €

510€
17,20 €

510€
17,20 €

6,20 €
21,00 €

4,90 €
16,50 €

6,10 €
20,70 €

6,40 €
22,50 €

4,90 €
16,50 €

5,00 €
16,80 €

520€
17,30 €

6,80 €
23,80 €

4,00 €

2,70€
4,70 €

2,60 €
2,60 €
230€
240 €
4,10€
2,80 €
290€
290 €
340€
340€

290€
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Wallstadt's
Restaurant

Longdrinks
Cuba Libre '®
Havanna Club 3 Ano, Cola, Limette

Screwdriver
Wodka, Orange, Lime

Jack Daniels Whiskey-Cola ?
NEU Jameson Whiskey feat. Ginger Ale & Lime

Cocktails
Caipirinha
Cachaca, brauner Zucker, Limette

Mojito
Havanna Club, brauner Zucker, Limette, Minze, Soda

Pina Colada &4
Rum, Ananassaft, Cream of Coconut, Sahne

Sex on the Beach '
Wodka, Pfirsichlikér, Cranberry- & Orangensaft

Tequila Sunrise'
Tequila silver, Orangensaft, Grenadine

Moscow Mule
Vodka, Limette, Ginger beer

NEU Mai Tai

@wallstadts.restaurant

(in)

Wallstadt's
Restaurant

6,80 €
6,80 €

6,80 €
6,80 €

7,20€
7,20 €
7,20€
7,20€
7,20 €
7,20€

7,20€

WeiBer & brauner Rum, Triple Sec, Limettensaft, Mandelsirup, Rohrzuckersirup

Strong Cocktails

Long Island Iced Tea "°
Wodka, Gin, Rum, Limette, Cola, Rohrzuckersirup

Touch Down

Wodka, Apricot Brandy, Maracujanektar, Zitrone, Orangensaft, Grenadine

Alkoholfreie Cocktails
Virgin Kiss 8412

Ananassaft, Kirschsaft, Sahne, Cream of Coconut
Virgin Caipi

Ginger Ale, Maracujanektar, Limette, brauner Zucker

Jamaica Fruit
Maracuja-, Ananas-, Orangen-, und Zitronensaft

Pussy Cat A3

Orange- u. Ananassaft, Bananen- u. Kirschnektar, Mandelsirup

Wallstadt’s Schnappsideen

Sambucca

Ouzo

Sierra Tequila silver
Sierra Tequila Reposada
Malteser Aquavit
Ramazzotti
Jagermeister

Baileys Irish Cream >
Williams Christ Birne
Obstler

Edelbriande & Grappe

Feldzwetschgenwasser, Brennerei Dirker
Haselnussgeist, Brennerei Dirker

KVLT - Kirsch-Brand von Ziegler, Freudenberg
Grappa Poli, Morbida smooth

Grappa Nonino, Barrique

Whiskey & Cognac

Jack Daniels Tennessee

Tullamore Dew, Irish Wiskey

Jameson Irish Whiskey

Glenfiddich Single Malt Scotch Whiskey 12 J.
Talisker Single Malt Whiskey 10 J.

Hennessy Cognac

Metaxa 7 Sterne
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2cl
2l
2l
2cl
2l
2l
2cl
4cl
2l
2cl

2l
2l
2cl
2l
2l

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

8,90 €

8,90 €

580€
580€
580€

580€

3,20€
2,90€
3,10€
340€
3,10€
290€
290€
4,40 €
3,60 €
3,20€

510€
6,10 €
6,10 €
580€
580€

4,80 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €
580€
580€
520€
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Allergene

A1.Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A2.Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A3. Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A4. Hafer

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A5. Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A6. Khorasan-Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A7.Krebstiere

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A8. Eier

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A9. Fische

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A10. Erdnisse

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A11. Sojabohnen

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A12. Milch

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

A13. Mandeln ((Amygdalus communis L.)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A14. Haselnsse (Corylus avellana)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A15. Walndisse (Juglans regia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

A16. Kaschunnisse (Anacardium occidentale)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A17. Pecanniisse

(Caria illoniesis /Wangenh./K. Koch)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A18. Paraniisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
A19. Pistazien (Pistacia vera)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

A20. Macadamia- oder Queenslandnisse

(Macadania ternifolia)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

A21. Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse

A22. Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse

A23. Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

A24. Schwefeldioxid und Sulphite

A25. Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

A26. Weichtiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Zusatzstoffe

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff
3. Antioxidationsmittel

4. Geschmacksverstarker
5. Schwefeldioxid

6. Schwarzungsmittel

7. Phosphat

8. Milcheiweil3

9. Koffeinhaltig

10. Chininhaltig

11. SUBungsmittel

12. enthdlt eine Phenylalaminquelle
13. Gewachst

14. Taurin

15. Nitritpokelsalz

Anschrift

Am Neubergsweg 6 - 10
63868 Grof3wallstadt

Tel. 06022 26598 - 111
www.wallstadts.com
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